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Venepdi 26 ottobre 2072 — 20.30
CENA CON DEGUSTAZIONE
VINI ¢ FUNGH/

Cotture realizzate con [utilizzo S
dl ﬁomo cO”Zblﬂato Vapal‘g \: !Rilll-\‘\ﬁl i)j'n.<

Menu proposto per la serata:

Nidi di polenta ai funghi porcini e speck
croccante con cubetti di focaccia accompagnati
da Optimum ribolla gialla spumante millesimato
Tagliatelle ai porcini e uva bianca accompagnate
da Friulano Myo

Risotto ai funghi e mirtilliaccompagnato da

Schioppettino Myo

Filetto di maiale al tartufo accompagnato da
Pignolo Myo

Gamberi e funghi al vapore accompagnati da
Malvasia Myo

Crema chantilly con salsa calda alle fragoline di
bosco accompagnata da Picolit Zorzettig

Prezzo per la partecipazione alla serata € 35.00 per persona

Prenotazioni e infformazioni; Tel, 0434 247957
inffo @ oberdanluncheafe. it




